Vi dhorneur & animation culinaire

| bar & huitres & cocktail Dinatoire

Aimations culinaires silées avee 2 chefs 12€/pers

(CMinimum 60 pers Canf avec location de matériel ot présence chofs)
Dlancha mini heamburger « meison »
Dlancha noiv de SATHL JiECqUES MATTHCES GUT GgItumes < Matson

Rlancha de croustillant en feuille de brick (raclette au lat oru « maison »)

O8ar a huilres

@féyﬁi[ . 61 €/pm’ avec pain, citron, vindaigre el éohalole el location de fuppﬁﬂ)

Aelior découpe jambon cru

(cstorfait - 3 €/ pers minimum SO pers, découpe de jimbon cru devant vos comvives) * si condiments demander tanjs




Choiz ds mise on bouche OBalbe (Vous poures fiire une déchinaison avec les sucrées)
CMini hambuurger « maison » (bauf| (Réblochon AR, aignon, persil) 3006

Cini burger Joie gras « maison » (l%mf a fole gras au ices k_’/féfb’f) 350¢€
Nt de sainl jizcques mearinée au agrumes < maison » 3 506
Croustillant en ferlle de brick . jambon OBerrano d fromeage « maison » 2. 50€
C8linis & b mousse de crevelle mariné « maison » 2.00€
Reanna&olt silée, lomate confile el basilic du jardin mison” 2 006
Neavelte briochée au mousseron de canard « meison » 2 00€
Norrine de pertes des iles - perles, crevettes, surimti, ananas, « matson » 2.00€
Assortiment de mini bagel « maison » 2. 50€
Sdlineison de Qdushi maison’ 2,006
Sédlinaison de WMkt « maison » 2 00€
SSrivche mousse de foie gras et épices lgéres « maison » 3 00€
KNeavette brivchée & lr lotte ot aurry léger « meison » 2 S0€
csteuillelé Qdaint ~cques e bounre descargol « maison » 3 S0€
Riain dpice au magret de canard et oignon confit « meison » 3,006
Parrine qourmiande auw fiaises de notre jardin et menthe sauvage « mison » 2,00€
Nerrine gourmande au melon el porto ‘maison” 2 00€
CMini Atoricette brivohée garmie au saumon, jambon cru... « maison » 2, S0€
Crépe mousse de fole gras auw ices legéres metson” 2, SO€
Ctini croissant & li mousse de thon, citron, fines herbes « maison »2,50€
Narine gourmande mousse de ciboulette et concombre « maison » 2,006
@drqwlte an bambou de saumon mariné mousse au citron ét toast 5 00€
CWrap mousse davocat al poulel auz dpices lgores 2 SO€
CMini hotdog brioché « meison » 2,00€
errine mousse légére betterave et basilc « maison » 1.50€
Rt toast au chot (mousse au (Reblochon ou mousse de canard ..) « maison » 1.S0€
Chini croissent hotdog 2, 50€
Chini tartelette salée « maison » 2 00€
Nerrine gourmande Normande (p d torre, camembert, créme, pomme) « miison »2.00€
Nerrine gourmande Oavoparde (p d terre, reblochon, créme, jambon Qeerranc) « maison »2. 006
CMini quiche au chorizo at chévre « maison » 1. 50€
it quiche Odavoyarde &3 de terre, lardons et (Reblochon) « maison » 150 €

CMini cake auw olives dl fines herbes « maison » 1,506

Ghoiz de mise en bouche Obuarts (Vous poures [iire une dédlnison avec les salées)

RamnaGotta au caramel au beurre silé O 1L coulis de fraises de notre jardin meison” 2.00€
Nawette brischée mousse auz fruits rouges de notre jardin @ 1LL chocoliat « maison » 2.00€
Nerrine gourmande & li pastégue, porto dt menthe sauvige matson” 2.00€
Narrine gourmande auwe frases de notre jardin et menthe saurage « meaison » 1,506
uo de melon él fraise on barguelte bambou 2,006

Parrine gourmande au melon ét porto mison” 2. 00€



Gunnelé de SSordeauz « maison » 1, 50€
Dt sablé mousse el ' framboise du jardin « maison’ /], SO€
Rutit sehlé it lr mousse au chocoliat « maison »7 S0€
CAMini ccenr coulant au chocolat « maison » 2 00€
Cise en bouche Jegon forét notre « maison » 2,00€
Jondent au chocolat « maison s 1,506
CMini rocher noiv de coco « maison » 7,006
Amuse bouche auz pommes de notre verger et crumble « mison » 1, S0€
Ghouguelte « maison » 3/pers 1.00€
Ryramide de macarons « maison » 1,50€/ picce
SSrocthette de fruits sur son sipport 1,S0€

CStontaine d chocolat accompeagnée de nes fruits de saison e chamellow (honbon) avec location appareil §,00€

Gocktal “Dnatoire

minimum de 20 pers

2950 auros /pers pour I cockiail inatoire avec charcuteric el fromeage
36,50 aures /pers pour I cookiail Sdinataire avec charcuteric, fromage d desserts

Retit hamburger « maison » (bew)| Reblochon A@'R, vignon, persil)
i crotssamt hot-dog « meison
Verrine de perles des iles (perle, crevelte, surimi, ananas) « maison »
Sarquette en hambou de saumon mariné, oréme aux sestes de citron et mandarine maison’
CWhap au poulet et mousse davocat aison”
CMini croissant a lr rillette de thon « mison »
CBriioche au canard « mison »
Assortiment de mini bagel « maison

Chini quiche Nomande au camembert et poninie de lere  meatson

Gharcuteric

Ardoise de jambon Oderrano Artisanal « meison »

C §Z 20)11&25

Rlateau avec 3 sortes de : fromege

ewserts
E’yrmz‘dﬁ de macaron + 2 gdtoaun ou larles au choiw (voir carte des desserts)

Ou SBuffets de dessert (crumble auz pommes, micru micuil au chocolat, verrine de panacotla ot coulls de fruits rouges de notre polager +
mazarons sur son support)

Ou stontaine i chocolat accompagnée de nos fiuits de saison et chamdallow (bonbon) avec location apparail + Ryramide de mavarons



